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DISPENSA PARA AQUISIÇÃO DE FILÉ DE PEIXE DE MERLUZA

Descrição

Qtde

Fornecedor

$ Unit Valor

1111 001.041.270001.041.270001.041.270001.041.270 KGKGKGKG 290290290290 40,5040,5040,5040,50 11.745,0011.745,0011.745,0011.745,00Filé de peixe de Merluza - 1º qualidade SEM COURO ou ESCAMAS, SEMFilé de peixe de Merluza - 1º qualidade SEM COURO ou ESCAMAS, SEMFilé de peixe de Merluza - 1º qualidade SEM COURO ou ESCAMAS, SEMFilé de peixe de Merluza - 1º qualidade SEM COURO ou ESCAMAS, SEM
ESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sobESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sobESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sobESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sob
rígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos derígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos derígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos derígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos de
vísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, nãovísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, nãovísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, nãovísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, não
apresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendoapresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendoapresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendoapresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendo
dados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro nodados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro nodados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro nodados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro no
órgão competente do MA.órgão competente do MA.órgão competente do MA.órgão competente do MA.

Filé de peixe de Merluza - 1º qualidade SEM COURO ou ESCAMAS, SEMFilé de peixe de Merluza - 1º qualidade SEM COURO ou ESCAMAS, SEMFilé de peixe de Merluza - 1º qualidade SEM COURO ou ESCAMAS, SEMFilé de peixe de Merluza - 1º qualidade SEM COURO ou ESCAMAS, SEM
ESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sobESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sobESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sobESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sob
rígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos derígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos derígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos derígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos de
vísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, nãovísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, nãovísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, nãovísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, não
apresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendoapresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendoapresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendoapresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendo
dados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro nodados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro nodados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro nodados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro no
órgão competente do MA.órgão competente do MA.órgão competente do MA.órgão competente do MA.

Filé de peixe de Merluza - 1º qualidade SEM COURO ou ESCAMAS, SEMFilé de peixe de Merluza - 1º qualidade SEM COURO ou ESCAMAS, SEMFilé de peixe de Merluza - 1º qualidade SEM COURO ou ESCAMAS, SEMFilé de peixe de Merluza - 1º qualidade SEM COURO ou ESCAMAS, SEM
ESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sobESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sobESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sobESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sob
rígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos derígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos derígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos derígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos de
vísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, nãovísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, nãovísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, nãovísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, não
apresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendoapresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendoapresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendoapresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendo
dados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro nodados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro nodados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro nodados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro no
órgão competente do MA.órgão competente do MA.órgão competente do MA.órgão competente do MA.
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ESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sobESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sobESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sobESPINHAS, Congelado, íntegros, limpos, eviscerados, manipulados sob
rígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos derígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos derígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos derígidas condições de higiene, sem espinhas, escamas e resíduos de
vísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, nãovísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, nãovísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, nãovísceras.De primeira qualidade, congelado por processo rápido, não
apresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendoapresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendoapresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendoapresentando qualquer sinal de descongelamento; - Embalado contendo
dados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro nodados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro nodados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro nodados do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. - Registro no
órgão competente do MA.órgão competente do MA.órgão competente do MA.órgão competente do MA.
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